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l Házhozszállítás! 

| Az árak a készlet erejéig érvényesek, 
a képek illusztrációk! 


tálunk vásárol 


mmnumm 


SAINT-GOBAIN 


Bicske, Batthyány u. 51. * 06 20 424 1024 


rpgfgipszkartoi 1 

Iwl (2000 x1250x12,5)v 

Bartók Kft. Bicske Tatai út 1.06 


December 8-tól l 
a bicskei faiskolában 4 # 
gyökeres és vágott 
karácsonyfa kapható. 

Bicske, Kisfaludy u. 60. 


Partnerkártyával 


Partnerkártyával 


Odor Gábor 06 20 971 9114 
Odor György 06 20 971 8059 


óriási Élelmiszer választék a kertvárosi abc-beni 


munkatársat keresünk 
Biatorbágy, Rozália parkba 
az esti órákba. 

06 30 949 8335 Astor Stúdió 


ékszerek 


► % Törtarany beszámítás 

' 13 OOO Ft/g, átvétel 7800 Ft/g 

ffl karácsonyi árukészlet már az üzletben! 

Bicske, TESCO üzletsor (Csabdi u. 4.) Tel.: 06 20 
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- Mi van messzebb tőlünk? - kérdi a tanár Mórickától. 

- Kína vagy a Hold? - Szerintem Kína! 

- Miből gondolod? 
- A Holdat innen is látni! Kínát nem! 


RECEPT 


ASZALT BARACKKAL TÖLTÖTT 
SERTÉSBORDA SÜLT ÉDESBURGONYÁVAL, 
SÁRGABARACKFÉNNYEL 

HOZZÁVALÓK: 

• 80 dkg sertéskaraj • 15 dkg aszalt sárgabarack 

• 1 ág kakukkfű • 10 dkg vegyes gyökérzöldség 

• 6 ek olaj • só • 0,5 dl rozébor • 4 dkg vaj 
A körethez: • 80 dkg édesburgonya • 4 dl olaj 

• 1 dl sárgabaracklekvár • 1/2 db narancs 

• 1/2 tk étkezési keményítő • 1 csipet őrölt fahéj 

• tengeri só 2 dkg vaj 

ELKÉSZÍTÉS: 

A húsról eltávolítjuk a 
hártyákat, majd éles kés¬ 
sel kis lyukakat szúrunk 
bele. Minden mélyedés¬ 
be nyomunk a felaprított 
aszalt barackból, majd 
bedörzsöljük a lecsipke¬ 
dett kakukkfűlevelekkel. 

A megtisztított és felda¬ 
rabolt zöldséget tepsibe 
tesszük, melléöntünk 1 dl 
vizet, majd a zöldségekre fektetjük a húst, és meglocsoljuk az 
olajjal. Végül az egészet megsózzuk. 140 fokos sütőben 60 per¬ 
cig sütjük. Közben a pecsenyelével locsolgatjuk. Melléöntjük a 
bort, és további 20 percig sütjük. A húst kiemeljük a tepsiből, 
majd leszűrjük a pecsenyelevet, és félretesszük. A meghámo¬ 
zott édesburgonyát cikkekre vágjuk, a felforrósított olajon ro¬ 
pogósra sütjük, és papírtörlőre szedjük. A barackfényhez lábos¬ 
ba tesszük a lekvárt a lereszelt narancshéjjal és az 1-2 ek hideg 
vízzel elkevert keményítővel. Végül 1-1 csipet fahéjjal és sóval 
ízesítjük. Hozzáforgatjuk a burgonyát, és az egészet átmele¬ 
gítjük. A pecsenyelevet felforraljuk, majd levesszük a tűzről, és 
kis adagokban hozzáadjuk a kockára vágott vajat. A húshoz és 
a mártásos burgonyához kínáljuk. 



TUDTA-E... 


Érdekességek 
a középkorban 1. 

1. Disznóhúshoz ritkán jutot¬ 
tak, ilyenkor nagyon különle¬ 
gesnek érezték magukat. Ha 
ekkor vendégük is volt, tün¬ 
tetőén lelógatták a sonkát a 
gerendáról. Tehetősnek számí¬ 
tott az a férfi, aki „could bring 
home the bacon” („sonkát tu¬ 
dott hazahozni”). Keveset vág¬ 
tak a sonkából, szétosztották 
a vendégek között, és elége¬ 
detten „chewed the fát” rág¬ 
csálták a zsíros darabokat az 
asztalnál. 

2. Mivel a temetők beteltek, kiás¬ 
ták a koporsókat, és a csontokat 
és az úgynevezett csontok házá¬ 
ba vitték („bone-house”), így a 
sírhelyeket újból fel tudták hasz¬ 
nálni. Amikor ezeket a koporsókat 
megnyitották, elég sok koporsó 
falán karcolásokat vettek észre 
és rájöttek, hogy azokban élve 
voltak eltemetve az emberek. Ek¬ 
kor gondolták ki azt, hogy teme¬ 
téskor rákötözzenek egy zsinórt 
a halott kezére, azt kivezetve a 
koporsón, síron keresztül csen¬ 
gettyűt kötöttek a végére. Kijelöl¬ 
tek egy személyt, aki egész éjjel a 
temetőt járta és figyelte az eset¬ 
leges csengőszót. így jelent meg 
az éjjeli őrjárat „graveyard shift” 
- ami ma az éjszakai műszakot 
jelöli - és a csengő hangja éle¬ 
tet mentett („saved by the beli”). 


SUDOKU Megfejtés a vízszintes szürke sorban olvasható meghatározás 
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47. heti számunk megfejtése: HATÁRIDŐK Szerkesztette: Kurusa J. 


RECEPT 


APRÓ ZSERBÓSÜTI 

HOZZÁVALÓK: 

A tésztához: • 30 dkg liszt • 1 csipet só • 15 dkg porcukor 
• 1 csomag vaníliás cukor • 20 dkg margarin 
A töltelékhez: • 7 dkg darált dió 
• 2 ek sárgabaracklekvár (púpos) 

A tetejére: • 5 dkg étcsokoládé • 1 tk olaj 

ELKÉSZÍTÉS 

A lisztet egy tálba szitál¬ 
juk, majd elkeverjük ben¬ 
ne a sót, a porcukrot és 
a vaníliás cukrot, majd 
hozzáadjuk a margarint. 

Gyors mozdulatokkal ösz- 
szedolgozzuk. Ha össze¬ 
állt a tészta, egy folpackba 
csomagolva a hűtőbe tesz- 
szük 1 órára. A darált diót 
összeforgatjuk a lekvárral. 

Egy egész nagy sütőlapot 
sütőpapírral beborítunk. 

A tésztát kivesszük a hűtőből, majd diónyi golyókat formá¬ 
zunk belőlük, két tenyerünk között kicsit ellapítjuk, majd egy 
dinnyevágó hátoldalával kis mélyedést készítünk rajtuk. (Ha 
nincs ilyen eszközünk, akkor egyszerűen az ujjunkkal bele¬ 
nyomunk egy szélesebb lyukat.) A sütiket az előkészített 
sütőlapra helyezzük, egymástól egy kicsit távolabb, mert 
sütés közben szétterülnek. Ezután a lyukakat megtöltjük 
a diós töltelékkel (kb. 1 kávéskanálnyit teszünk mindegyik 
sütibe). Előmelegített sütőben 180 fokon kb. 8-10 perc alatt 
megsütjük. Ha már látjuk, hogy kezd bámulni a tészta szé¬ 
le, azonnal kivesszük. Hagyjuk kihűlni. A csokoládét az olaj¬ 
jal víz felett felolvasztjuk, majd a kihűlt sütemények tetejét 
becsíkozzuk vele. 


10 érdekesség 
az emberi testről 

Akmmr 


5. BESZÍV KIFÚJ 


A légzés olyan szinten általános tevékenység, hogy már 
észre se veszed, hogy csinálod. Kivéve, amikor direkt 
felhívják rá a figyelmed, hogy épp milyen gyorsan, vagy 
lassan lélegzel és az unalmas perceidben erre figyelsz. 
De azt tudod, hogy átlagosan mennyit lélegzel egy nap? 
Ne, kérlek ne kezdd el most figyelni pár másodpercig és 
ne szorozgasd be, hogy 24 órára az kb mennyi lehet. In¬ 
kább elmondom. Nagyjából 23.000 alkalommal lélegzel 
egy nap. Azért az nem kevés, rendesen megdolgoztatod 
a tüdőd nap, mint nap. 
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Ne tagadja le a korát! 

Ahány éves, annyi % 
kedvezmény a keret árából! 


SZEMPONT OPTIKA 

szem üvegszál űrt és kontaktlencse stúdió ■■■«■■■■ 

2060 Bicske, Kossuth Lajos u. 2. 
Tel.: 22/262-051 

Nyitva tartás: H: 9-i8.00-ig • K-P: 9-17:30-ig 


EGYEDI BÚTOROK KÉSZÍTÉSE 
fából és bútorlapból egyaránt, 
tervezéstől a kivitelezésig. 

Egyedi fa nyílászárók kés:' 
beszerelése, műanyag nyílás: 

beszerzése és beéi 
onlépcsők és vasvázas 



Egyéb asztalos mun 
vállalása £ 

s körű lakásfelújítás. 

Elérhetőségek: 

Mobil: 06 20 9719 114 
Csákvár 

www.asztalos-odor.hu 
E-mail: odorgabor79@gmail.com | 


PAPLANKESZITES 

TOLLTISZTÍTÁS 

A tollat korszerű technológiával 
kitisztítjuk és pehely biztos 
s anginba töltve gyönyörű 
paplant párnát készítünk! 

Képviseleteink: 

Sóskút-Tel.: 06 23 347 658 
Bicske, Batthyányi u. 48. 
Tel.: 06 30 912 9532 * 06 22 261 220 


ÁRON PROFIL. 

TRAPÉZLEMEZ 

Egyenesen a gyártótól 
Trapézlemez 749 Ft/m2+Áfa-tól 


(Bruttó 950 Ft/m2-1 



Házhoz szállítás! 

8448 Ajka-Bakonygyepes. 4181/3 hrsz 
Tel.:06-66/476-021 
06-30/534-6526 
E-mail: aronprofil@aronprofil.hu 




GORENJE 9181 MX 
(side by side hűtőgép) 


219.990 Ft 


LG LB VS 620V-ZA 
televízió 


GORENJE DE72 
szárítógép 


Az árak bruttó árak! Az árváltozás j< 
fenntartjuk és a készlet erejéig érvéRres! 


129.990 Ft [környék legnagyobb 

___k raktárkészletével 

várjuk kedves 
vásárlóinkat. 

HlS kiszMMsf , 
25 km-es körzetben , 


150.000 Ft 


Agro-Felcsút Kft. 

Telefon: 06 20 284 9076 

Cím: 8086 Felcsút, Fő u. 1. 
E-mail: kozpont@agro-felcsut.hu 


Kedves Hirdetőink, Olvasóink! 

Újságunk ez évben még egy alkalommal 
jelenik meg december 12-én. 

Irodánk az ünnepek alatt zárva tart 
2020 január 6-ától várjuk kedves hirdetőinket! 

f > éliótöpszamunk január 16. (naptár melléklettel). 

vebb információ személyesen: Bicske Kossuth u. 16. 
vagy 06-22/264-000 szuper.i@profilinfo.hu 





Bederna Anikó 

fogtechnikus mester 
(Szomor) 


Várjuk hívását! 

munkanapokon 
9.00 és 18.00 óra 

06 - 30 - 234 - 

Egyéb infó: 

www.fogtechnika-szomor.5mp.eu 


„Elegancia - Bizalom - Garancia!” 
Minőség megfizethető áron! 


Bemutatkozásom helyett, egy rövidke történet 


Első munkahelyemen megkér¬ 
dezte az akkori Mesterem: 

- Ki az akit a legjobban sze¬ 
retsz a világon? 

- A Nagymamám! - válaszol¬ 
tam. Őszinteségemen elmoso¬ 
lyodva a következő kedves sza¬ 
vakkal folytatta: 

- Azért kérdeztem, mert ezen 
túl minden fogsort úgy kell elké¬ 
szítened, mintha az a Nagyma¬ 
mádnak készülne! 

Megfogadtam a tanácsot, - 
ami már több, mint 20 éve hang¬ 
zott el -, és e szerint is készítem 
mindenki számára a fogpótláso¬ 
kat. Vagyis, szívvel-lélekkel.*. 

Azóta megtanultam, hogy a 
beesett arc és a hiányos fogazat 
megszüntethető egy megfelelő 
fogpótlással! A helyreállított fo¬ 
gazattal nem csak a rágóképes- 
ez által az emésztési funkci¬ 


ók javulnak, hanem a megszépül 
az arc, harmonikusabbnak, ápol- 
tabbnak és évekkel fiatalabbnak 
is látszik. Az ajkak visszakapják 
régi szép ívüket. A hölgyek bát¬ 
ran használhatnak rúzst újra. 

Az általam készített, minőségi 
anyagok felhasználásával készült 
fogpótlások természetes hatásúak. 

Sokan azt hiszik, hogy csak az 
idősek viselnek protézist. Ez azon¬ 
ban tévedés! Ugyanis vannak, 
akik anyagi okból, vagy a csont¬ 
szerkezetük alkalmatlansága mi¬ 
att nem tudnak implantáltatni. 
Jelenleg is a „csak tisztításhoz 
kivehető fogpótlás" a leggyakrab¬ 
ban használt módszer. Magas esz¬ 
tétikája miatt sokszor a hozzátar¬ 
tozó sem tudja milyen jellegű is a 
pótolt fog. Minden esetben lehe¬ 
tőség van az áhított színű fogat és 
fogformát is kiválasztani! 


A fotókon egy 35 és egy 40 éves hölgy 
- tisztításhoz - kivehető pótlása látható. 


Lassan itt a karácsony! 

Aki szép mosolyt szeretne az ünne¬ 
pekre és még nem foglalt időpon¬ 
tot, az mielőbb tegye meg, mert 
lassan betelik az előjegyzési nap¬ 
tár. Fogtechnikai laboratóriumunk 
picike, ugyanakkor személyre sza¬ 
bottan és a határidő pontos betar¬ 
tásával, valamint természetesen 
fogorvosi háttérrel dolgozik. 
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A MAGYARMET Finomöntöde Kft. a több 
mint 35 éves öntészeti múltjával és high 
tech 3D prototípusgyártási technológiájával 
garantálja munkavállalóinak és vevőinek a 
szakértelmet és a prémium minőséget. 

A magas hozzáadott értékű szériagyártá¬ 
sa és az intelligens 3D nyomtatási techno¬ 
lógiája által a szakma pedig a világ vezető 
precöntödéi között tartja számon a céget. 
Fő vevői bázisa Európában van, de Malajziá¬ 
tól az Egyesült Államokig a világ minden tájá¬ 
ra szállít be öntvényeket. Családi vállalatként 
kitűzött célja, hogy a több mint 200 embert 
átfogó cégstruktúrában családok generáció 
találják meg számításaikat stabil munkahe¬ 
lyükként vagy a tanulók akár szakmai gya¬ 
korlataik biztos bázisaként. Gondoskodjon 
Ön is arról, hogy munkájával hozzájárulhas¬ 


son vevőink és munkavállalóink elégedettsé¬ 
géhez, tegyük együtt az ügyfeleket a magyar 
(MET) minőség rajongóivá! Csapatunk támo¬ 
gatására képzett és motivált munkatársakat 


keresünk. Bicskei kiválóan képzett csapatun¬ 
kat még tovább szeretnénk erősíteni és eh¬ 
hez azonnali hatállyal lehet, hogy épp Önre 
van szükségünk. 



CNC-gépkezelő 

FŐBB FELADATOK: 

• CNC-forgácsoló gépek kezelése, kiszolgálása 

• Esztergák és megmunkáló központok 
folyamatos termelésének biztosítása 

• A gyártási munka- és műveleti utasítások 
betartása 

• Vizuális ellenőrzés és mérőeszközös mérések 
végrehajtása munkautasítás alapján 

• Mérőeszközök szakszerű használata és 
karbantartás ellenőrző lista alapján 

ELVÁRÁSOK: 

• Fémipari végzettség, forgácsoló végzettség 
előny 

• Műszaki rajz olvasás (alapcsap és alaplyuk 
rendszer, alak- és helyzettűrések, 
tűrésosztályok ismerete) 

• Kézi mérőeszközök ismerete és gyakorlati 
használata (tolómérő, furatmikrométer, 
kengyeles mikrométer, idomszerek) 

• Megmunkáló gépek belsejének és 
munkaterületének tisztán tartása 

• Microsoft Office ismerete 

(Ms Excel, Ms Word, Adobe Reader) 

• CNC -esztergálásban vagy CNC-marásban 
szerzett tapasztalat előny 

• Precíz, csapatorientált munkavégzés 

ELŐNY: önálló programozás, beállás 
AMIT KÍNÁLUNK: 

• Magas technológiájú, rendezett, 
biztonságos munkakörnyezet 

• Kiemelkedő havi bér 

• Cafeteria rendszer 

• Munkába járás támogatása 

• Munkaruha 

MUNKAVÉGZÉS HELYE: 

• 2060 Bicske, Kanizsai út 12. 


Öntő-olvasztár 

FELADATOK: 

• Indukciós olvasztó berendezés és üst 
előmelegítő berendezés biztonságos 
üzemeltetése 

• Olvasztandó betét előkészítése 

• Olvadék előállítása 

• Csapolás és öntési művelet szakszerű 
végrehajtása 

• Olvasztási és öntési folyamatokkal 
összefüggő dokumentumok vezetése 

• Termelési adatok pontos jelentése a 
termelésirányító rendszerben 

ELVÁRÁSOK: 

• Öntő szakmunkás vagy fémipari középfokú 
végzettség 

• Öntödében szerzett szakmai tapasztalat 

• Jó fizikai erőnlét és terhelhetőség 

• Alapfokú számítógépes ismeret és gyakorlat 

• Három műszakos munkarend vállalása 


Raktáros-targoncás 

pozícióban 

ELVÁRÁSOK: 

• Középfokú végzettség. 

• Targoncavezető OKJ-s bizonyítvány. 

• Min. 1 év szakmai tapasztalat. 

• Felhasználói szintű számítógép ismeret 
és gyakorlat. 

FELADATOK: 

• Raktáron belüli árumozgatás. 

• Áruk szortírozása és előkészítése szállításra. 

• A raktár árukészletének kezelése 
(ki- és betárolás). 

• A kiszállítandó áruk összekészítése, 
csomagolása, dokumentálása. 

• A beszállított áru mennyiségi ellenőrzése, 
a szállítólevél igazolása. 


: Öntödei-operátor 

ELVÁRÁSOK: 

• Általános iskolai végzettség. 

• Alapfokú számítógép ismeret. 

• Fizikai terhelhetőség. 

ELŐNY JELENT NEKÜNK: 

• Fémipari területen szerzett gyakorlat 
és targoncás jogosítvány. 

AMIT KÍNÁLUNK: 

• Cafeteria jutattás. 

• Munkaruha. 

• Hosszú távú, biztos munkalehetőség egy 
nemzetközileg elismert vállalatnál. 

• Kulturált munkakörnyezet, változatos 
feladatok. 


ES AMIT Ml KÍNÁLUNK ÖNNEK: 

100 százalék magyar kézben lévő családi vállalatként biztos munkahelyet, igényes munka¬ 
környezetet, jó helyi légkört biztosítunk. Munkatársaink széleskörű, hosszú távú szakmai képzés¬ 
ben részesülnek és a precíziós öntés különleges világát ismerhetik meg. Mindezeken kívül előre 
I kiszámítható javadalmazást kínálunk ebben a kiemelkedő munkakörben. 


Felkeltettük érdeklődését? 
Várjuk jelentkezését! 




Küldje el önéletrajzát a hr@magyarmet.hu címre 
További információért kérjük, hívja munkatársunkat 
a 06 22 566 321, 06 22 566 392 telefonszámokon.^ 

ízünk benne, hogy találkozunk! 
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MUNKALEHETOSEG 


F&R Trade Kft. 
munkatársakat keres 
az alábbi munkakörbe: 

betanított munka 

(kocsialkatrész gyártás) 
Amit kínálunk: 

* bruttó 1505 Ft órabér, 

* utazás biztosítás, 

- rugalmas fizetés: 
heti, kétheti, havi fizetések! 
Érdeklődni munkanapokon. 
Telefon: +36 70/885-8271 


Dolgozz velünk! 


Csomagoló-címkéző 

Gyál, Budaörs,Tárnok,Törökbálint 

Dísznövény-kertész 

Szigetszentmiklós 

Szórólapterjesztő 

Dél-Budai régió, Pest megye 



Jelentkezz: 
+36 20 366-3993 
oneletrajz@napra-forgo.hu 



HHáda 


ruházati 
üzl tébe 



keres. 

Munkavégzés helye: Budaörs, Malomkő u. 5. (Praktiker mellett) 
A munkába járás költségét támogatjuk. 


Fényképes önéletrajzokat 
a hr@hadakft.hu e-mail címen várunk. 


Mit főzzünk, ha dolgozunk az ünnepek alatt is? 


Rengeteg embernek komoly stresszt je¬ 
lent, hogy az ünnepekre felkészüljön, fő¬ 
leg, ha dolgozik az ünnepek alatt is. Azon¬ 
ban számos módon megkönnyíthetjük 
magunknak a menü elkészítését, melyre 
most néhány tippet adok nektek. 

A legfontosabb dolog a tervezés. Találd ki 
előre, hogy mit főzöl és vásárolj be (ha nincs 
időd, élj az online rendelés lehetőségével vagy 
kérj meg ismerősöket, hogy segítsenek ne¬ 
ked). Nem szükséges hetekre előre bevásá-1 
rolni, elég csak arra a néhány napra, amíg a 
boltok nincsenek nyitva. Ne hagyd a végére a 
bevásárlást, engem pl. teljesen kiborít a kará¬ 
csony előtti tömeg a boltokban, én egy héttel 
korábban mindent beszerzek. Ne bonyolítsd 
túl, ne főzz feleslegesen, alakítsd ki a pon¬ 
tos menüsort, pontos mennyiségekkel, akár 
több napra is. Határozd meg az adagokat, erre 
az interneten számos ajánlást találsz. Fejen¬ 
ként 20 dkg hús, 3 dl leves, 10 dkg köret stb. 
Rakd össze a programot, mikor, melyik nap 
hány ember érkezik hozzátok, mikor mentek 
ti vendégségbe, így sokkal könnyebb tervezni. 

Menü kialakítása 

Hagyományos: Általában a legolcsóbb és a 
legegyszerűbb. Könnyű előre tervezni, nagy 
adagban lehet megfőzni ezeket az ételeket. 
A töltött káposztát előre el tudod készíteni, 
a gombócokat becsomagolva lefagyaszta¬ 
ni és már csak fel kell főzni egy kis paradi¬ 
csomiével és fűszerekkel. A rántott húst is 
előre be tudod panírozni és lefagyasztani, 
így már csak ki kell sütni. A halászléhez a 
halat fel tudod dolgozni és fagyasztás után 
gyorsan elkészíthető belőle a kiváló vacsora. 
A sütemények közül a legjobb a zserbó, me¬ 
lyet előtte akár egy héttel meg tudsz sütni 
és sokáig eltartható. A másik nagy kedvenc 
a linzer karika, mely fém dobozban tárolva 
szintén hetekig eláll, ahogy a mézeskalács 
is. A bejglit és a gyümölcskenyeret néha 
egyszerűbb cukrászdában megvenni (akár 
előre megrendelve), mint otthon pepecselni 


dm 


W _ W 


K0MISSI0Z0 MUNKATÁRSAKAT 

keres a dm drogerie markt Magyarország ÉRDI raktárába! 

Gyere és DOLGOZZ VELÜNK modern környezetben, 
rugalmas vezetőkkel és élvezd annak az előnyeit, 
hogy dm-es munkatárs vagy! 

Az utazáshoz céges buszt vagy utazási hozzájárulást biztosítunk. 

A pozícióról és juttatásokról részletes információt a 
www.karrier.dm.hu oldalon az „Állásajánlataink", 
majd „Állások - raktár" menüpontban találsz, 
és a jelentkezésedet is itt tudod leadni. 


vele, de ha otthon sütöd meg, akkor is jó¬ 
val előtte elkészítheted, hiszen sokáig eláll. 
A húsleves vagy akár a kocsonya szintén 
néhány nappal hamarabb megfőzhető, hi¬ 
szen minél tovább áll, annál finomabb lesz. 
A húsleves a legkisebb lángon egy éjjel alatt 
megfő, míg mi alszunk (gyöngyözve). Kiváló 
étel egy egyszerű vajas sült csirke, mellyel 
tényleg sok teendő nincs, a sütő elvégzi a 
feladatát. Nálunk mindig van tatárbeefsteak 
is, én a húst már ledarálva megvettem hoz¬ 
zá, a fagyasztóban pihen, így csak elő kell 
venni és frissen elkészíteni, mely kb. 10 perc. 
Modern: Diétázóknak, vegáknak, vegánok- 
nak vagy allergiásoknak is nagyon egyszerű 
készülni. Munka mellett is könnyen tudunk 
finom és különleges menüt főzni. A húsokat 
vagy zöldségpogácsákat, zöldségeket előre 
befűszerezve akár szeletenként lefagyaszt¬ 
hatjuk, így csak kivéve sütőben-serpenyőben 
gyorsan grillezhető. Mellé adhatunk frissen 
salátákat vagy egy egyszerű quinoát, mely 
elkészítése tényleg maximum 20 percet vesz 
igénybe. Ezen ételek elkészítésében akár a 
gyerekek is tudnak segíteni nekünk. A min¬ 
denmentes sütemények a legegyszerűbbek, 
sokáig elállnak (hiszen nincs semmi, ami 
megromoljon bennük), tehát ezeket is jóval 
korábban megsüthetjük. A hagyományos sü¬ 
temények mentes verziói is ugyanúgy készül¬ 
nek, és tényleg sokáig eltarthatóak. 
Kreatív Őszintén, nem mindenki vágyik 
munka mellett arra, hogy az egész kará¬ 
csonyt végigfőzze. Ne sajnáld magadtól 
a kényelmet és az időt a pihenésre, légy a 
családoddal, a szeretteiddel. Amennyiben 
nincs lehetőséged, hogy főzz, nyugodtan 
menj étterembe, rendelj előre menüt ott¬ 
honra vagy kérd meg a családtagjaid, hogy 
segítsenek a főzésben. Őszintén, én még 
egy családot sem ismerek, akiknél össze¬ 
dőlt volna a világ, mert nem készült kará¬ 
csonykor halászlé vagy épp egy étterembe 
mentek el. Sőt, néha az ember megenged¬ 
heti magának, hogy őt szolgálják ki és ezzel 
sincs semmi baj. 

www.cvonline.hu 


. Ess z-Mctál Kft. 

őnföde 

e/flprívo 1070 


MUNKATÁRSAKAT KERESÜNK SOSKUTI ÜZEMÜNKBE 
AZ ALÁBBI MUNKAKÖRÖK BETÖLTÉSÉRE: 

^^^ESZTERGÁLYOS 
• BETANÍTOTT ÖNTŐ 

MUNKAREND: 

Jelenleg 1 műszak (esetenként 2 műszak, csak hétköznapokon) 
BÉREZÉS: versenyképes 

JUTTATÁSOK: 

• Órabér + teljesítményösztönzés %-os besorolással 

• Jelenléti bonusz 

• Év végi jutalom (időarányosan) 

• Egyszeri nyaralási hozzájárulás készpénzben (félévkor) 

• Munkába járási hozzájárulás (bérlet 100%; gépkocsi 15 Ft/km) 

JELENTKEZÉS: 

• Önéletrajz megküldésével e-mailben: boszmet@t-online.hu 

• Telefonon: 06 3 0 900 9998 (8.00-14.00 óráig) 


A Golden Paliét Kft 
Biatorbágyi telephelyére 
az alábbi munkakörökre 
keres munkatársakat: 


Golden?) 


Automata gép kezelője 

Elvárás: 

• Szakirányú végzettség 

• Műszaki beállítottság 

• Legalább 1 év szakmai gyakorlat 

Faipari betanított munkás 

Elvárás: 

• Megbízható, önálló munkavégzés, jó fizikum. 

Targoncavezető 

Elvárás: 

• Targoncavezető képesítés 

• Legalább 1 év szakmai gyakorlat 

Amit kínálunk: versenyképes munkabérek, hosszútávú 
munkalehetőség egy biztos hátterű cégnél. 

Jelentkezni: a gyanine@goldenpallet.hu email címre 
küdött önéletrajzokkal lehet. Az önéletrajzok 
tartalmazzák az iskolai végzettséget és mely cégeknél 
milyen tapasztalattal rendelkezik a jelentkező. 
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INGATLAN 


ÉPÍTÉSI TANÁCSADÁS. ÉPÍTÉSTER¬ 
VEZÉS. Építés, átalakítás, bővítés. 
Vállalkozási építmények. Tel.: 06- 
20/946-84-99 Lukács Róbert 


INGATLAN értékbecslés, vagyonértéke¬ 
lés Németh Péter Tel.:06-20/374-59-11 


uiim! 


PÁTY Prologis raktár területén, raktár bővítés 
miatt hétfőtől péntekig kétműszakos munka¬ 
rendbe raktári dolgozókat keresek ( komissi- 
ózó, gépi komissiózó, áruellenőr, csomagoló) 
valamint keresek kollégákat hűtött raktárba 
Biatorbágyra köztes munkaidőben, kiemelt 
bérezéssel. Bejelentett munkaviszony, utazási 
költség hozzájárulás, előrelépési lehetőség, 
pontos időben fizetés. Jelentkezni a 06- 
30/960-65-47-es telefonszámon H-P: 8-17 
óráig Work Globe Kft. 


ASZTALOST, vagy faiparban jártas 
segédmunkást keresek! Egyéb infor¬ 
máció telefonon: 06-70/238-38-77 
(Simon Sándor) 


BICSKE belvárosában, a Bethlen G. u. I 
mindenhez közel eladó 856 m 2 -es telken álló 
régi polgári stílusú 107 m 2 -es megkímélt álla¬ 
potú családi ház, különálló garázzsal, ami alatt 
pince található. Az ingatlan összközműves (gáz 
és hagyományos tüzelés egyaránt lehetséges) 
2 külön bejáratú szoba, nagy veranda, konyha 
- étkező, fürdőszoba (benne wc) és további 
két kiegészítő helyiségből áll (egy további 
külön bejáratú szoba egyszerűen kialakítható). 
A telekre még egy nagy lakás építhető, dísz- és 
veteményeskertnek is használható. Irányára 
39.500.000 Ft. Tel.: 06-20/935-33-85 

TÖK község főutcáján építési telek, köz¬ 
művekkel eladó. Irányár: 5,6 M Ft. 
Tel.: 06-30/911-80-17_ 

GARÁZS eladó Bicskén a könyvtár mögött. 
Tel: 06-30/993-01-50_ 

CSALÁDI ház eladó Bicske Kinizsi utca, felújí¬ 
tott 3 szoba, összkomfortos, ár megegyezés 
szerint. Tel.: 06-30/993-01-50 


ÉRDLIGETEN, a városcentrumhoz közel, 
a Borbála utcában kisebb tégla családi 
ház 500 m 2 -es telken tulajdonostól 
eladó. Irányár: 20,9 millió Ft. Tel.: 06- 
30/929-26-22 


BICSKE Bocskai utcában, 63 m 2 -es 2 és 1/2 
szobás 2. emeleti felújítandó lakás eladó. 
Irányár 23 M Ft. Tel.: 06-30/674-18-34 


ZSÁMBÉKON 60 m 2 -es üzlethelység kiadó 
(Honvéd u.1). Tel.: 06-30/373-29-17 


NÉMET egyéni intenzív nyelvoktatás alap- 
közép- felsőfokon 50%-os kedvezménnyel. 
Korrepetálás, vizsgára felkészítés. Segítség 
külföldi munkavállalás ügyeiben. Tel.: 06- 
30/220-68-20 


1945 előtti könyveket, képeslapokat, fotókat, 
dokumentumokat, tárgyakat vásárol tanárdip¬ 
lomás gyűjtő. Tel.: 06-20/218-17-01 


GARÁZS, ill. használtruha vásár Bicskén. 
Tel.: 06-30/622-38-53 

RECEPCIÓST keresünk Biatorbágy melletti 
38 szobás szállodánkba. Magára és környe¬ 
zetére is igényes, csapatban dolgozni tudó 
jelentkezőket várunk. Elvárás: Angol nyelv 
középszintű ismerete, számítógép tudás. 
Fizetés: fix alapbér + jutalék. Étkezés bizto¬ 
sított. Pályakezdők jelentkezését is várjuk. 
A jelentkezni a 06-30/721-74-66 telefon¬ 
számon lehetséges, önéletrajzokat a gast- 
Iandm1@gastland.hu email címre várjuk. 

PORTÁS munkakörbe 24-48 órás váltási 
munkarendbe a Petrányi Autó Kft. XI. 
kerület Budaörsi út 179. szám alatti 
telephelyére munkatársat keres. Ér¬ 
deklődni: munkaidőben 10.00 és 16.00 
óra között az alábbi telefonszámon: 
06-20/516-19-70 

KERESKEDELMI egységbe biztonsági őröket 
keresünk Ercsibe és Százhalombattára. 
Tel.: 06-30/285-86-45 (Nagy István) 


Tűzifa hasítva! 

| Tölgy, cser:30 000 Ft/m 3 

iiroamxuom űmteatue terűéi irfi 

KFT KÖ BMÉTER FELETT DUIALMI &IÁLÜTÜS! 
EUTR: AA584751Ü 

Tel.:06-30/524-5727 



VEGYES tűzifa 30 000 Ft/m 3 , 1 m 3 
(mxmx1,7), akác 33 000 Ft/erdei m 3 
hasítva ömlesztve (nem kalodás). 
Tel.: 06-70/364-37-05 Kis Róbert AA 
5848207 


DECEMBERI akció száraz tűzifa 
cser, tölgy hasítva, ömlesztve. 1 m 3 
(mxmxml ,7) 30 000 Ft, AKÁC 1 m 3 
32 000 Ft. 30 l-es zsákban gyűjtés 
kapható 700 Ft/zsák. Tel.: 06-30/617- 
20-31 (EUTR: AA5852763) 


AJTÓ-ABLAK CENTRUM 

Fa- és műanyag ni i írók raktárról 



LAKATOST, hegesztőt, fémiparban jártas 
előkészítőt keresünk zsámbéki munkahelyre. 
Bérezés megegyezés szerint. E-mail: alm- 
kft@t-online.hu Tel.:06-30/960-53-92Alm Kft. 

BIATORBÁGYRA azonnali kezdéssel 
pizzaszakácsot keresünk versenyké¬ 
pes fizetéssel. Tel.: 06-30/210-11-26 

SZOBAASSZONYT keresünk Biatorbágy 
melletti 38 szobás szállodánkba. Magára 
és környezetére is igényes, csapatban 
dolgozni tudó jelentkezőket várunk. Fizetés: 
fix alapbér + jutalék. Étkezés biztosított. 
Pályakezdők jelentkezését is várjuk. A je¬ 
lentkezni a 06-30/721 -74-66 telefonszámon 
lehetséges, önéletrajzokat a gastlandm1@ 
gastland.hu email címre várjuk. Vendégváró 
Vendégfogadó Kft. 

ALKALMI munkára villanyszerelőt keresek. 
Bicske, 06-20/323-77-23 
PÁTYI üzletünkbe 6 órás árufeltöltő munka¬ 
társat felveszünk. Érd.: Páty, 06-23-344-759, 
e-mail: kren.bolt@gmail.com (Krén és Páli Kft.) 


VEGYES 


ELEKTROMOS hulladék, hulladék vas, ak¬ 
kumulátor ingyenes elszállítása. Tel.: 06- 
30/482-95-90_ 

MAGAS áron vásárolok régi dunyhákat, pár¬ 
nákat, hagyatékból megmaradt tollakat, antik 
és parasztbútorokat. Tel.: 06-20/554-58-78 

BUDERUS vegyes tüzelésű kazán eladó. Irány- 
ár: 68000 Ft Tel.: 06-20/335-14-60 
KOMBINÁLT hűtőszekrény 220 l-es, 10 000 
Ft-ért eladó. Tel.: 06-30/647-06-20 

NŐI nercbunda és egy férfi irhabunda, igé¬ 
nyesnek, áron alul eladó. Irányár: 25-30 ezer 
Ft. Tel.: 06-20/809-33-86_ 

FÜSTÖLÉSHEZ fűrészpor kapható Bicskén. 
Tel.: 06-20/947-33-55_ 

AKÁCRÖNK 3 méteres 10 darab (2,2 m 3 ) 
egyben eladó. Tel.: 06-20/947-33-55 

VÖRÖS és fehérbor eladó. Tel.: 06-70/621 - 
95-08 


MOBILTELEFON- Számítógép/laptop 
Szaküzlet és Szerviz. Bicske, Kossuth 
L. utca 5. Tel.: 06-20/919-77-56 

KÖLTÖZTETÉS, fuvarozás. Tel.: 06-30/952- 
50-19 Bolba. 


VESZÉLYES fák kivágása ágdarálással, 
faápolás, kaszálás. Tel.: 06-30/400- 
19-55 


HŰTŐGÉPEK, mosógépek, bojlerek 
javítása, karbantartása, alkatrész 
árusítás. Bicske, Szent István u. 50. 
Tel.: 06-70/601-52-02, 06-22/262- 
875, 06-30/949-53-92 Kelemen Zoltán 
háztartási gépszerelő. 


UVEGEZES KEPKERETEZES! Sző¬ 
ke Sándor, Bicske, Vajda J. u. 44. 
Tel.: 06-20/338-95-59 


DUGULÁSELHÁRÍTÁS bontás nélkül! 
Tel.: 06-20/978-66-14 


KOSARAS autóval favágást, gallyazást vállalok. 
Tel.: 06-20/230-24-77 


ÁRUSZÁLLÍTÁS-KÖLTÖZTETÉS gyorsan, 
megbízhatóan. Tel.: 06-30/924-33-86 


ÁCS-, TETŐFEDŐ-, bádogos munkát vállalok 
javítást is. Tel: 06-30/280-14-11 


AUTÓS ISKOLA MICRA (nytsz.: 11 -0131 - 
05) Ügyfélfogadás: Bicske Kisfaludy út 
60. csütörtök 16.15-17.45 között www. 
micraati.hu 


FAKIVÁGÁST, ágaprítást, gallyazást, 
darabolást vállalok. Tel.: 06-30/852- 
35-56 


PARLAGFŰ és fűkaszálás egész évben. 
Tel.: 06-70/504-52-93 


KŐMŰVES munkákat vállalunk Bicske 
és környékén. Kertépítést is vállalunk 
öntözőrendszerrel, gyepszőnyegrakás. 
Tel.: 06-20/381-93-13 


Redőnyjavítás, redőny készítés! Gurtnicsere 
akár még ma! Péter úr! 06-70/ 984-5036! 




Fa es muanya 
bejárati és belj 
ajtók, ablako 

il 


éri 


Gealan 74-es I 


Egyedi felmérés, 
beépítés, visszajavítás 
GARANCIÁVAL! 06 22 565 495 

Festett beltéri faajtók 
és ablakok rendelésre, 
választható színekben. 


Gealan 83-as profillal. 


AKCIÓS 

egyedi termékeink: 

ABLAKOK, 

erkélyajtok 

a készlet erejéig ! 

Külső-belső 
párkányok 
minden méretben! 


Fa-Mű-Therm Kft Bicske, Bogya K. u. 56. 

Tel.: 06 22 565 495 • Fax: 06 22 565 494 
Nyitva: H-P.: 8.00-16.00-ig, Szó.: 8.00-T 2.00-ig 
www.fa-mu-therm.hu * info@fa-mu-therm.hu 



HŐSZIGETELT ablakok, redőnyök, 
szúnyoghálók. Gyors pontos munka, 
el.: 06-30/947-12-78 

HÚSFÜSTÖLÉST vállalok. Tel.: 06-20/955- 
81-24 

GIPSZKARTONOZÁST vállalok. Akár kisebb 
javításokat, átalakításokat is. Tel.: 06-20/372- 
78-58_ 

LAPOSTETÖ szigetelést, vízszigetelést és 
hőszigetelést vállalunk.. Tel.: 06-20/381 - 
93-13_ 

KISEBB fuvarokat vállalok. Tel.: 06-30/719- 
01-26_ 

ÉPÍTŐIPARI cég vállalja épületek bontását, 
átalakítását, komplett külső-belső munkálatait 
(gipszkartonozás, burkolás, kőművesmunkák) 
Tel.: 06-20/400-81-70 


AUTÓBONTÓ autókat vásárol bontásra, 
szállítás és igazolás kiadása ingyenes. 
Tel.: 06-30/946-48-38_ 

KÉSZPÉNZÉRT autóját, teherautóját megvásá¬ 
roljuk, állapottól függetlenül. Házhoz megyünk! 
Tel.: +36-70/669-77-77 

VÁSÁROLOK Simson-t! Felesleges motor- 
kerékpárt, robogót. Benzinmotoros vagy 
elektromos járgányt. Tel.: 06-70/650-31-68 
ELADÓ Renault Megane Break 1,4-es, 1996-os. 
Érvényes műszakival. Tel.: 06-20/367-98-99 


KEVESET használt láncfűrész, Husqvarna 
135-ös és 600x16-os traktor mintás 2 db 
új gumiköpeny eladó TZ4K traktorra való. 
Ár megegyezés szerint. Tel.: 06-30/822-41 -71, 
06-20/268-95-07_ 

VÁSÁROLNÉK saját részre mindenféle hasz¬ 
nált szerszámot: satut, üllőt, co-t, élhajlítót, 
eszterga tartozékokat, lapkákat, gépeket stb. 
Tel.: 06-30/193-53-54 


HÍZÓK eladók. Tabajd Dózsa György út. 12. 
Tel.: 06-22/353-071_ 

ANYAKECSKÉK 10 ezer Ft, gidák 5000 
Ft. Bárány élve 1000 Ft/kg, vágva 2000 
Ft/kg. Birka nyúzva 1500 Ft/kg. Tel.: 06- 
20/917-28-99_ 

HÍZÓ, mangalica duroc keverék, nem tápos 
eladó Csabdi. Tel.: 06-20/539-98-10 
VÉRTESBOGLÁRON hízók eladók 500 Ft/kg 
(nagy és kis súlyú). Időpont egyeztetéssel 
elvihetők. Tel.: 06-30/822-41 -71,06-20/268- 
95-07 

KÉT darab, kukoricán nevelt hízó 150-180 
kg-osak, 500 Ft-os áron eladók. Fridrich Imre. 
Tel.: 06-22/353-459, 06-30/497-83-10. 
ANYADISZNÓ vágásra eladó. Tel.: 06-70/268- 
45-35_ 

ELŐRENDELHETŐ szárnyasok konyhakészen 
szállítással májkacsa, kakas, tyúk, csirke. 
Tel.: 06-30/572-00-32 


Villanymotorok tekercselése, 

búvárszivattyúk, keringetők, mágnes tekercsek, 
trafó tekercselés, forgórészek, fűnyírók javítása 
gyorsan, garanciával cégeknek 
és magánszemélyeknek. 

Lőrincz Béla Ráckeresztúr, Kossuth u. 11. 

Tel.: 06 30 855 9916 


TETŐ! 

Ré^i hajlott tetők javítása, cseréje, 
beázás elhárítás, bádogozás, 

L ind ab tető, új tető cserepezése, 
S O S munkák is! 

Telefon: 06 30/622 5805 
06 20/492 4619 


IAJIIM.H4I 


ALMAVÁSÁR Idared, Jonagold, Granny Smith 
(zöldalma). Első osztályú 85 + 150 Ft/kg, 
Másodosztályú 65 + 130 Ft/kg. Ugyanitt gyü¬ 
mölcslé vásár 8 éve változatlan áron. Almaié 
1100 Ft/5L, ribizlis-, birses-, sárgabarackos-, 
szilvás-, bodzás- stb. almalevek 1500 Ft/5 I. 
Állandó akció 10 fizet, 11 vihet. 20 db feletti 
ingyenes kiszállítással. Vál Damjanich u. 41. 
Egyeztetés 06-20/919-49-95 www.naturle. 
hu (Eng.szám:061253) 


VERADAS! 

Csákvár 
Általános Iskola 

december 11. 
(szerda) 14.30-18.30 

Szár 

Művelődési Ház 

december 17. 
(kedd) 15.30-18.30 


iiüAlüU 


TIPLIÜZEM felszámolásából gépek eladók: 
650-es szalagfűrész, faeszterga, fatipligyártó 
gép. Tel.: 06-30/947-20-73 


NAPRAFORGÓ 120 Ft/kg, kukorica 50 Ft/kg 
eladó. Tel: 06-70/323-88-44_ 

KISBÁLÁS szalma eladó. Tel.: 06-30/932- 
65-23 

KÖRBÁLÁS széna eladó Bicskén, szállítás 
megoldható. Tel.: 06-70/248-60-90 
KISMÉRETŰ lucernabála eladó. Tel.: 06- 
30/508-17-80_ 

KISBÁLÁS árpaszalma eladó. Tel.: 06- 
30/319-80-94_ 

ELADÓ tritikálé, napraforgó, kukorica és kisbá- 
lás szalma. Tel.: 06-30/263-13-14 


mm 


IMPRESSZUM 


Bicske - Martonvásár 

Kiadja: Profil Infó Bt. Szerkesztőség: 

2060 Bicske, Kossuth L. u . 16. 

Tel./fax: 06-22/264-000 
E-mail: szuper.i@profilinfo.hu 
Felelős szerkesztő: Lukács Róbertné 
Ügyfélszolgálat, hirdetés felvétel: 
06-22/264-000 
Nyomdai előállítás: 

Oláh Nyomdaipari Kft., Budapest 
^ Terjeszti: 

Profil Infó Bt. terjesztői hálózata 
Megjelenik: 23 000 példányban 
Mány, Csabdi, Bicske, Újbarok, Szár, Vértesboglár, 
Etyek, Ercsi, Martonvásár, Vál, Tabajd, 
Alcsútdoboz, Felcsút, Csákvár, Tordas, Gyúró, 
Zsámbék, Páty, Herceghalom, Biatorbágy, 
Budaörs településeken. 

Lapzárta: kedd 12 óra 
Internet: www.szuperinfo.hu 
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Gastland Ml 


ttermek és 
iaközj. + 


\ Hotelek, 


% Svédasztalos 
g álavacsor a Ü 

c^KorlatlanK 

^italfogyasztás 

+ Welcome drink/^^ 


<ő r +éjféli pezsgő ajándék! 

(csapolt sör, minőségi folyóbor, ásványvíz, üdítőitalok) 


Retro Disco \* 

_ 5 , , , * 
Tombola ertekes 

nyereményekkel 


Bicske, Rendelőintézet 
Tel.: 06 22 567 584 


Vál, Rákóczi u. 49. • navalbt@gmail.com 
Tel.: 06 22 353 483 • 06 20 9237 736 


A megrendelhető kávéfajtákról bővebben tájékozódhat honlapunkon: 

www.kerekesszabadsag.hu 

Megrendelhető: info@kerekesszabadsag.hu vagy 06-20/980-7788 


mm 

INGYENÉ! 

LÁTÁS- 
VIZSGÁLAT!; 

EGYES 
SZEMÜVEG¬ 
KERETEK FÉLARON!] 


Ha szereted a jó kávét próbáld ki! 

m SZÍV6S6N 

MINŐSÉGI SZEMES KÁVÉ 

Legyen minden napod ünnep! 

A Kerekesszabadság Alapítvány által működtetett kaposszekcsőí FejleszTLak fejlesztő 
foglalkoztató 10 fogyatékkal élő személynek nyújt hasznos elfoglaltságot és keresetet. 


A saját márkanév alatt forgalmazott „SZÍVESEN" frissen pörkölt, 
minőségi szemes kávé zacskójának címkézését, értékesítését végezzü 

Megbízóinknak saját céglogójukkal ellátott 
címkézést is vállalunk, az általuk kiválasztott kávékból! 


NEM TÁMOGATÁST KÉRÜNK, 

ÉLMÉNYT SZERETNÉNK NYÚJTANI! 
Kávéink vásárlásával, szolgáltatásunk 
megrendelésével 10 fogyatékkal élő 
életének értelmét, munkáját teszed fontossá! 




250 g 

Ft 1.790 Ft 


1000 g 
5.390 Ft 


KORLÁTLAN ITALFOGYASZTÁS 

Cappy rostos és Coca-Cola 
szénsavas üdítők, kávé, szénsavas 
és szénsavmentes ásványvíz, 
minőségi folyóborok, csapolt sör 

RETRO DISCO! 

A zenés-táncos mulatsághoz 
DJ szolgáltatja a zenét 

Éjfélkor Himnusz és 
1 pohár pezsgő az Új év 
köszöntésére és 
a közös koccintáshoz 

Éjféli vacsora roppanós virslivel 
és szerencse hozó lencsefőzelékkel 

TOMBOLA ÉRTÉKES 
NYEREMÉNYEKKEL! 


GASTLAND Ml*** 

Étterem, Hotel és Konferenciaközpont 
Cím: 

2071 Páty, Ml autópálya 22. km 

1 +36 30 512 4144 

kreisz.gyorgyi@gastland.hu 
www. gastlandm1.hu 


£ Olcsó tűzifa 
8 10.000 Ft/m 3 

S Hárs /ömlesztve, hasítva/ 

< 14.000 Ft/m 3 

Tölgy, Bükk / hasítva, ömlesztve/ 

17.000 Ft/m 3 

Akác ömlesztve, hasítva/ 

18.500 Ft/m 3 

Pázsit és Tűzifa Bt. 
Burányi Zoltán 

+36 /70-222-63-46 


Tdjcs körű 

szervizszolgáltatás 


Akkumulátorok 
A-tól Z-ig! 
(személy- és 
haszon- 

gépjárművekhez, 
számítógép, 
szünetmentes 
tápegység, 
elektromos 
kerékpár, stb.). 
Ingyenes 
felmérés, 
forgalmazás, 
kivizsgálás! 


Helyszíni műszaki vizsga 

3,5 tonnáig, motorkerékpár, 
személygépkocsi, 
utánfutó, terepjárók, 
kisteherautók, 
[lassú jármű: vontató + pótkocsi, 
munkagépek 

• Eredetiségvizsga 
Klíma szerelés és -javítás 

Téli gumiköpenyek forgalmazása, 
szerelése, javítása 

• Teher-, személy-, 
ipari- és haszonjármű. 

1 Autóalkatrész forgalmazás 
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Ünnepi nyitvatartásiink: 

December 15-én és 22-én vasárnap is 
nyitva tartunk 9-13 óráig! 

Ezeken a napokon minden női-férfi pufikabát, 
A.lncze szövetkabát -20%' jvezménnyel kapható! 


.^utalvány. 


^Női-férfi ; 
téli kabátok és 
szövetkabátok 

érkeztek nagy 
méret- és \ 
színválasztékban! 


Tárnok, Iparos u. 15, 


Fogarasi Kinga ötvös mester 06 70 364 7091 


Fogtechnika, fogászat 

EQUUS'DENT KFT 

FOGSORKÉSZtTÉS, 
FOGSORJAVÍTÁS. 
^ Ugyanitt teljeskörü 


Bicske, Szent István út 15. Nyitva: hétfőtől—csütörtökig 9.00-18.00 óráig, 
péntek 8.00-18.00, szombat 9.00-13.00. Tel.: 06 20 800 1892 


06 34 719 021 y'V 
06 30 270 2693 


Minden megrendelőnek 
AlÁNbÉK! 


Karambolos, totálkáros 
személy- és tehergépkocsik vétele! 


Mindenféle bontott alkatrész 
árusítás. Opel, Wolksvagen 
kiemelt típusok. 

* Tel.: 06 30 201 0185, 

06 30 933-7009, 06 23 388 205 

-mail: postmaster@autobonto.t-online.hu 


A legjobb akciós árakkal várjuk 
kedves vásárlóinkat 
decemberi -től-január 1 -jóig 
a Zaci Maci 

Bicske, Szent István u. 

Javítás, készítés, 
átalakítás piercing 


jiüUiliiLiiíei maoui: 

Redőnyök, reluxák, napellenzők, 
szúnyoghálók szerelése es javítása. 
Szerencsés Zoltán 

Tel.: 06 70 36 72 179 

www.szeriredony.hu 


(DIÓ, DARA) 




Elbert József 
fogtechnikus mester 

Cím: Bicske, Bogya K. u. 50. 
Tel.: 06 22 261 320 (labor) 
Tel.: 06 22 565 079 (rendelő) 
Mob.: 06 30 631 6881 


Üzlet címe: 2060 Bicske, Kossuth u. 5. 

Hosszabbított nyitvatartásssal várjuk kedves vásárlóinkat: 
hétfő-péntek 9.00-18.00, szombat-vasárnap 9.00-14.00 
kincseshaz.bicske®gmail.com • 06 70 326 8792 


Mi azon vagyunk, hogy Önnek ne fájjon! 


Minden 20.000 Ft 
feletti vásárlás után 
egy kézzel készült 
* neszeszert adunk 
ajándékba! 

(A készlet erejéig!) 














































